POUR LAPERO A PARTAGER

Brocolinette 14,50€
Mayonnaise pardon, bubu arabe, coco, ghoa cress

Tikka de poulet 14,50€

Tandoori, raita

Crevettes Nobashi croustillantes 22,00€
Mousseline aigre-douce, fruit de la passion

Calamars frits 18,00€

Mayonnaise Shichim

Jambon Bellota Serrano 26,00€
Tomagrette, pain coca

AU FOUR A BOIS

Flammekiieche

Tarte flambée tradition 18,00€
Tarte flambée gratinée 19,00€
Tarte flambée saumon, chlorophylle aneth, graines de moutarde 21,50€
Tarte flambée, frisée aux lardons 19,00€
Tarte flambée asperges blanches, champignons, ail des ours 23,00€
Salades
Avocat nikkei 22.00€
Tomate coeur de velours, vinaigrette, totopos, ciboulette, huile d’olives
Crispy duck 29,00€
Salade d’agrumes, fruits exotiques, combava, menthe, coriandre, pignons de pin
Salade César 27,00€
Poulette cajun OU Crevettes Nobashi, romaine, bacon, parmesan, anchois
Maki Vitello tonnato 24,00€

Parmesan, roquette, grisini, feuilles de capres, sauce tonnato, huile d’olive



[ ]
ENTREES
** FROIDES
Tataki de thon saku 22,00€
Vinaigrette tamarin, ceuf tobiko, fenouil, concombre, chlorophylle ciboulette
Saint-Jacques 28,50€
Italicus, coco, yuzu, fenouil, céleri vert, pomme, huile liveche, combava (3 pc)
... avec rapé de truffe : supplément +10,00€ (selon la saison)
Boeuf Holstein Dry Age en carpaccio 22,00€
Parmesan, roquette, feuilles de capres
** CHAUDES
Dumpling de langoustine 21,00€
Chou pointu poivre vert, consommé blanc, main de Bouddha
Croquettes de crevettes grises (2 pc) 24,00€
Persil frit, citron
Fondus au fromage Vieux Bruges (2 pc) 18,00€
Persil frit, citron
Pain Bao 20,50€
Poulet fermier, marbré de foie gras, hoisin sauce, nougatine
Noix de Saint-Jacques 29,00€
Meuniéere, maki d’huitre, mousseline beurre noisette
Asperges Blanches des dunes 23,00€
Style Flamande
Poélée de cuisses de grenouilles 23,00€
Beurre a l'ail, amandes, herbette
POISSONS
Sole (3 pc) Prix du jour
Epinards, purée au beurre ou frites
Tartare de thon facon Américain 34,00€
Sucrine, frites
Saumon Bgmlo 32,00€
Terryaki, légumes wok, riz sésame
Dos de cabillaud 42,00€
Fondu de poireau, cacahuéte butter, caviar Auruga
Bar de ligne au gros sel (+/- 50 min) 89,00€

Huile d’olive ou beurre blanc (pour 2 personnes)

VIANDES




Américain de Boeuf Holstein 27,00€
Sucrine, frites, mayonnaise
Spare ribs de porc laqué 33,00€
Cébette, sésame, oignons frits, cacahueétes, frites (a partager)
Porc Ibérico 29,50€
Octopus, patate douce, mayonnaise chorizo, relish, ghoa cress
Epaule d’agneau confite zataar (pour 2 personnes) 95,00€
Tzatziki, humus, taboulé, gyros, relish harissa
Blanquette de veau et ris de veau 43,50€
Asperges blanches, morilles, mousseline vin jaune, rattes
Burger 28,00€
Sauce américain, tomate, oignons caramélisés, estragon, cerfeuil,
capres, salade, bacon, Cheddar, frites
Joue de boeuf 28,50€
Foie gras, mousseline raifort, légumes d’antan fagon pot-au-feu, persinette

... avec rapé de truffe : supplément +10,00€(selon saison)
Ribeye Saler Black Angus 300gr 45,00€
Frites, salade mixte, mayonnaise
Cote de veau, facon cordon bleu (pour 2 personnes) 70,00€
Salade de blé, pommes frites au beurre a l'ail et fines herbes
NOS KIDS
Boulet a la liégeoise 16,00€
Coquillettes jambon fromage 16,00€
Spaghetti bolognaise 16,00€

| Du pain sans gluten est disponible sur demande |



